
CROSTINO TOSCANO_con fegatini di pollo, acciughe e capperi      

MISTO DI SALUMI TOSCANI_capocollo, finocchiona, mortadella 
al tartufo, lardo di Colonnata e crudo con focaccia calda e giardiniera Le Tamerici

PUNTARELLE & FRIENDS_puntarelle fresche, burrata, acciughe del Mar Cantabrico, 
pomodori soleggiati e olive taggiasche

CHIANTIGIANA_pane casereccio con pomodori marinati in olio Evo, 
origano, stracciatella e basilico

PLATEAU ROYAL
Crostino al tartufo, crostino al lardo, Chiantigiana,

selezione salumi, pecorino di Montalcino con mostarde,
crostino Toscano, giardiniera delle tamerici, 

tartare mediterranea, hummus di ceci
(consigliata per 2/3 persone)

€ 48,00

A N T I PA ST I
S TA RT E R S

S C O T T ONA

taglio di circa kg.1,2/1,3 con patate al forno 
e fagioli cannellini all’uccelletto

 (consigliata per 2 persone)

€ 7,00/all’etto

C H I A N I NA

taglio di circa kg.1,5/1,6 con patate al forno 
e fagioli cannellini all’uccelletto 

(consigliata per 2/3 persone)  

€ 9,00/all’etto

F IOR E N T I NA& C O S TATA

TA RTA R C L A S SIC A

battuta di Chianina all’uovo di gallina
livornese bio e condimenti classici

€ 26,00

TA RTA R C A RC IOF I

battuto di Chianina condito con
insalata di carciofi e grana  

€ 28,00

C H I A N I NA

Produciamo la nostra pasta quotidianamente 

PR I M I PI AT T I
PA S TA C OU R SE S

CROSTINO AL TARTUFO_nero pregiato, salsiccia e pecorino dolce       

HUMMUS_di ceci con crostini      

INSALATA DI CARCIOFI_con grana, olio Evo e aglio nero      

€ 20,00

€ 18,00

€ 28,00

€ 19,00

€ 16,00 

€ 14,00

€ 19,00

TARTAR TARTUFO_ battuto di manzo crudo con olio, sale, pepe,
limone, tartufo di Norcia e pecorino di Fossa

TARTAR FIASCHETTERIA_ battuto di manzo crudo con olio, sale, pepe, limone,
pistacchio di Bronte, aglio nero, basilico fresco e salsa balsamica

TARTAR MEDITERRANEA_ battuto di manzo crudo con olio, sale, pepe, limone,
capperi di Salina, cipolla rossa, olive taggiasche, pomodori soleggiati e origano

TARTAR SENAPE_ battuto di manzo crudo con olio, sale, pepe,
limone e senape in grani

€ 22,00

€ 20,00

€ 19,00

€ 18,00

PICI CLASSICI

di Montalcino al ragù di cinghiale leggermente speziato  

€ 20,00

I Pici sono l’unico piatto sempre presente nel nostro menù dal giorno dell’apertura nel marzo 1979 

€
 

20,00

€ 20,00

€ 20,00

€ 22,00

€ 22,00

MACCHERONCINI_al torchio con briciole di pane allo zafferano,
salsiccia di cinta e cacio                                                                                                                                                             

GNOCCHI_di patate gratinati al pecorino dolce e tartufo nero

 CAPPELLACCI_di cappesante e salmone con pomodorini e mirepoix di erbe aromatiche

RISOTTO_Carnaroli “Pila Vecia” mantecato al Castelmagno, asparagi bianchi                                                                                                  

LASAGNA_con ragù di Cinta e Chianina                                                                                                   

COCCIO&ASPARAGI_uova bianche di gallina livornese al coccio, 
asparagi bianchi e tartufo nero

 CICCIA FRITTA_costata impanata di maialino “Grigio Senese”,
patate novelle al forno e crema all’erba cipollina

TAGLIATA ALL’ANTICA_ 600 gr. di costata con osso,
con patate saltate, radicchio trevisano stufato e pecorino di Fossa

RIFATTO ALLA SENESE_guancetta di manzo cottoa a bassa temperatura per 8 ore
rifatta con pomodorini ramati, cipolle e basilico

POLLO_ sovracoscia Royal alla birra, limone e senape 
con tegliata di verdure e salvia

FILETTO DI SALMONE_con panure mediterranea,
patate al forno, e pomodori confit

PI ETA NZ E 
M A I N C OU R SE S

€ 22,00

€ 30,00

€ 34,00

€ 30,00

€ 26,00

€ 28,00

GI RO TA RTA R

Tre gusti a scelta per 
un totale di 360g 

(consigliata per 2 persone)

€ 39,00

GI RO C RO S T I N I

crostino Toscano, Chiantigiana, 
crostino tartufo, crostino al lardo

(consigliato per 2 persone)

€ 38,00

MOUSSE DI YUZU_ con more e lamponi

TATIN DI MELE_ torta di mele rovesciata con cannella e gelato alla vaniglia e cantucci                                                                                                                          

ANNI “80”_ semifreddo al Torroncino affogato al caffè                                                                                                                            

DOL CI

IL BICERIN FRUTTI DI BOSCO_ croccante alle mandorle, meringhe
crema chantilly, gelato fior di panna e panna montata                                                                                                        

PANDOLCE
con crema al Mascarpone   

       
Lievitato soffice con impasto di uova, burro, zucchero e 

glassatura di zucchero in granella
€   10,00                                                                                           

TIRAMISÙ CLASSICO_ con rossi d’uovo pastorizzati                                                                                                                       

TUTTOFONDENTE_ cioccolato al 70% con sorbetto al frutto della passione                                                                                                                       

BAVARESE ALLA PANNA_ con meringa, insalatina di fragole e menta fresca                                                                                                                       

CREMOSO AI FRUTTI TROPICALI_ con carpaccio di ananas e melograno                                                                                                            

VENDEMMIA TARDIVA CIELO D’ALCAMO_ Uve cataratto della tenuta Rapitalà                                                                                                 

MOSCADELLO SELVATICO_ Passito di Moscadello Tenuta Castello Monaci                                                                                                  

VINOSANTO_ Vino liquoroso Tenuta Serristori                                                                                                     

MOSCADELLO DI MONTALCINO_ Storico passito di Montalcino Tenuta “La Poderina”                                                                                                      

RECIOTO DELLA VALPOLICELLA_Passito di uve corvina, corvinone e rondinella, Corte Giara                                                                                                 

PASSITO DI PANTELLERIA_ Elegante, profumi di albicocca, frutta candita, fico secco, Florio                                                                                                 

V I N I DOL CI 

€   6,00 / 25,00

€   7,00 / 32,00

€   8,00 / 38,00

€   8,00 / 38,00

€   9,00 / 40,00

€ 10,00 / 45,00

C A L IC E /  B O T T IG L I A 

- Disegni dell’Artista Pietro Fachini realizzati in punta di penna Bic e Brunello -
-Progetto e grafica Unreal Architects-

CANTUCCI & VIN SANTO_ noci e fichi di “Ta Milan0

L I MON E & MOS C A DE L L O 

D OPPI A PA N NA 

F RU T TO DE L L A PA S SION E 
     

GE L AT I
€8 ,0 0

C R E M A & C A N T UC C I 
 

€   10,00

€   10,00

€   10,00

€   10,00

€   10,00

€   10,00

€   12,00

€   10,00

€   12,00

L AVOR A CON NOI!
I N V IA IL TUO CV A:
I N FO@I L MON TA L CI NO. I T
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PE R PR E NOTA Z ION I:
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Montalcino ca�è
Via San Cristoforo 1

20144 Milano
open soon

ilmontalcino.it
info@ilmontalcino.it

Montalcino ristorante
Via Valencia 17
20144 Milano

02 8321926

1979
Milano

CRU DA IOL A
Mozzarella, burrata, salsa di
pomodoro, pomodoro crudo,

cipolla Tropea e basilico

€ 22,00

BI R R I F IC IO S .  G A BR I E L

BIONDA cl33
IPA cl33
HEFE WEIZEN cl33
AMBRA ROSSA cl33
SENZA GLUTINE cl33
ANALCOLICA cl33

LEGGERE_ grazie ad un impasto a lunga maturazione 48/72 ore
SANE_grazie a farine, mozzarella e pomodori di provenienza certificata

RICERCATE DI QUALITA’_ in quanto i prodotti che usiamo sono per la maggior parte dop e igp

A PE R I T I V I

APEROL SPRITZ
CAMPARI SPRITZ
NEGRONI

€   12,00
€   12,00
€   12,00

PE R I N I Z I A R E . . .
T O S TA RT. . . .

PE R M ON TA L C I N O

M EN U E A L L ERGEN I 
I N 99 L A NGUAGE S

PI Z Z A

COPERTO Service €5,00 | ACQUA Water €4,00 | CAFFÈ Illy €3,00
- Per intolleranze o allergie visualizza il QR Code -

-In base alle disponibilità del mercato alcuni prodotti sono congelati o surgelati all’origine-

ST R AC CI AT E L L A
& BA SI L IC O

Pomodoro San Marzano,
mozzarella fiordilatte e basilico

€ 20,00

CI POL L A
C A R A M E L L ATA

Mozzarella fiordilatte, 
cipolla caramellata,

formaggio caprino fresco

€ 20,00

F IOR I 
DI  Z UC C A

Acciughe del mar Cantabrico,
fiordilatte,

pomodori datterini

 
€ 22,00

C ACIO
& PE PE

Mozzarella fiordilatte, 
pecorino, bosina e

Gorgonzola

€ 20,00

PISTAC C H IO
SA L ATO

Mozzarella, salsa
al pistacchio, olive 

 taggiasche, robiola e pinoli

€ 22,00

L A PIC C A N T E
Fiordilatte, gocce di peperoni

gialli e rossi, salamino piccante
 e polvere di peperone crusco

€ 22,00

SA L MON E &
Z E ST

Fiordilatte, rucola,
 filetto di salmone affumicato, 

 pomodoro fresco e zest limone

€ 22,00

NORCI NA
Mozzarella, crema di tartufo,
 pecorino di Fossa, salsiccia 

 fresca e tartufo nero

€ 24,00

CRU D O &
BU R R ATA

Focaccia croccante con
 prosciutto di Montalcino 

e burrata fresca

€ 28,00

GI A L L A &
AC CI UGH E
Crema e datterini

 gialli, burrata, 
acciughe del Cantabrico

€ 22,00

RO S SA& N E R A
Pomodoro San Marzano, 

aglio nero e origano

€ 18,00

€   8,00
€   8,00
€   8,00
€   8,00
€   8,00
€   8,00

Vi preghiamo gentilmente di informare 
il personale di eventuali allergie o intolleranze.

PLEASE INFORM OUR STAFF 
ABOUT YOUR ALLERGIES.

CROSTINO TOSCANO_con fegatini di pollo, acciughe e capperi      

MISTO DI SALUMI TOSCANI_capocollo, finocchiona, mortadella 
al tartufo, lardo di Colonnata e crudo con focaccia calda e giardiniera Le Tamerici

PUNTARELLE & FRIENDS_puntarelle fresche, burrata, acciughe del Mar Cantabrico, 
pomodori soleggiati e olive taggiasche

CHIANTIGIANA_pane casereccio con pomodori marinati in olio Evo, 
origano, stracciatella e basilico

PLATEAU ROYAL
Crostino al tartufo, crostino al lardo, Chiantigiana,

selezione salumi, pecorino di Montalcino con mostarde,
crostino Toscano, giardiniera delle tamerici, 

tartare mediterranea, hummus di ceci
(consigliata per 2/3 persone)

€ 48,00

A N T I PA ST I
S TA RT E R S

S C O T T ONA

taglio di circa kg.1,2/1,3 con patate al forno 
e fagioli cannellini all’uccelletto

 (consigliata per 2 persone)

€ 7,00/all’etto

C H I A N I NA

taglio di circa kg.1,5/1,6 con patate al forno 
e fagioli cannellini all’uccelletto 

(consigliata per 2/3 persone)  

€ 9,00/all’etto

F IOR E N T I NA& C O S TATA

TA RTA R C L A S SIC A

battuta di Chianina all’uovo di gallina
livornese bio e condimenti classici

€ 26,00

TA RTA R C A RC IOF I

battuto di Chianina condito con
insalata di carciofi e grana  

€ 28,00

C H I A N I NA

Produciamo la nostra pasta quotidianamente 

PR I M I PI AT T I
PA S TA C OU R SE S

CROSTINO AL TARTUFO_nero pregiato, salsiccia e pecorino dolce       

HUMMUS_di ceci con crostini      

INSALATA DI CARCIOFI_con grana, olio Evo e aglio nero      

€ 20,00

€ 18,00

€ 28,00

€ 19,00

€ 16,00 

€ 14,00

€ 19,00

TARTAR TARTUFO_ battuto di manzo crudo con olio, sale, pepe,
limone, tartufo di Norcia e pecorino di Fossa

TARTAR FIASCHETTERIA_ battuto di manzo crudo con olio, sale, pepe, limone,
pistacchio di Bronte, aglio nero, basilico fresco e salsa balsamica

TARTAR MEDITERRANEA_ battuto di manzo crudo con olio, sale, pepe, limone,
capperi di Salina, cipolla rossa, olive taggiasche, pomodori soleggiati e origano

TARTAR SENAPE_ battuto di manzo crudo con olio, sale, pepe,
limone e senape in grani

€ 22,00

€ 20,00

€ 19,00

€ 18,00

PICI CLASSICI

di Montalcino al ragù di cinghiale leggermente speziato  

€ 20,00

I Pici sono l’unico piatto sempre presente nel nostro menù dal giorno dell’apertura nel marzo 1979 

€
 

20,00

€ 20,00

€ 20,00

€ 22,00

€ 22,00

MACCHERONCINI_al torchio con briciole di pane allo zafferano,
salsiccia di cinta e cacio                                                                                                                                                             

GNOCCHI_di patate gratinati al pecorino dolce e tartufo nero

 CAPPELLACCI_di cappesante e salmone con pomodorini e mirepoix di erbe aromatiche

RISOTTO_Carnaroli “Pila Vecia” mantecato al Castelmagno, asparagi bianchi                                                                                                  

LASAGNA_con ragù di Cinta e Chianina                                                                                                   

COCCIO&ASPARAGI_uova bianche di gallina livornese al coccio, 
asparagi bianchi e tartufo nero

 CICCIA FRITTA_costata impanata di maialino “Grigio Senese”,
patate novelle al forno e crema all’erba cipollina

TAGLIATA ALL’ANTICA_ 600 gr. di costata con osso,
con patate saltate, radicchio trevisano stufato e pecorino di Fossa

RIFATTO ALLA SENESE_guancetta di manzo cottoa a bassa temperatura per 8 ore
rifatta con pomodorini ramati, cipolle e basilico

POLLO_ sovracoscia Royal alla birra, limone e senape 
con tegliata di verdure e salvia

FILETTO DI SALMONE_con panure mediterranea,
patate al forno, e pomodori confit

PI ETA NZ E 
M A I N C OU R SE S

€ 22,00

€ 30,00

€ 34,00

€ 30,00

€ 26,00

€ 28,00

GI RO TA RTA R

Tre gusti a scelta per 
un totale di 360g 

(consigliata per 2 persone)

€ 39,00

GI RO C RO S T I N I

crostino Toscano, Chiantigiana, 
crostino tartufo, crostino al lardo

(consigliato per 2 persone)

€ 38,00

CROSTINO TOSCANO_con fegatini di pollo, acciughe e capperi      

MISTO DI SALUMI TOSCANI_capocollo, finocchiona, mortadella 
al tartufo, lardo di Colonnata e crudo con focaccia calda e giardiniera Le Tamerici

PUNTARELLE & FRIENDS_puntarelle fresche, burrata, acciughe del Mar Cantabrico, 
pomodori soleggiati e olive taggiasche

CHIANTIGIANA_pane casereccio con pomodori marinati in olio Evo, 
origano, stracciatella e basilico

PLATEAU ROYAL
Crostino al tartufo, crostino al lardo, Chiantigiana,

selezione salumi, pecorino di Montalcino con mostarde,
crostino Toscano, giardiniera delle tamerici, 

tartare mediterranea, hummus di ceci
(consigliata per 2/3 persone)

€ 48,00

A N T I PA ST I
S TA RT E R S

S C O T T ONA

taglio di circa kg.1,2/1,3 con patate al forno 
e fagioli cannellini all’uccelletto

 (consigliata per 2 persone)

€ 7,00/all’etto

C H I A N I NA

taglio di circa kg.1,5/1,6 con patate al forno 
e fagioli cannellini all’uccelletto 

(consigliata per 2/3 persone)  

€ 9,00/all’etto

F IOR E N T I NA& C O S TATA

TA RTA R C L A S SIC A

battuta di Chianina all’uovo di gallina
livornese bio e condimenti classici

€ 26,00

TA RTA R C A RC IOF I

battuto di Chianina condito con
insalata di carciofi e grana  

€ 28,00

C H I A N I NA

Produciamo la nostra pasta quotidianamente 

PR I M I PI AT T I
PA S TA C OU R SE S

CROSTINO AL TARTUFO_nero pregiato, salsiccia e pecorino dolce       

HUMMUS_di ceci con crostini      

INSALATA DI CARCIOFI_con grana, olio Evo e aglio nero      

€ 20,00

€ 18,00

€ 28,00

€ 19,00

€ 16,00 

€ 14,00

€ 19,00

TARTAR TARTUFO_ battuto di manzo crudo con olio, sale, pepe,
limone, tartufo di Norcia e pecorino di Fossa

TARTAR FIASCHETTERIA_ battuto di manzo crudo con olio, sale, pepe, limone,
pistacchio di Bronte, aglio nero, basilico fresco e salsa balsamica

TARTAR MEDITERRANEA_ battuto di manzo crudo con olio, sale, pepe, limone,
capperi di Salina, cipolla rossa, olive taggiasche, pomodori soleggiati e origano

TARTAR SENAPE_ battuto di manzo crudo con olio, sale, pepe,
limone e senape in grani

€ 22,00

€ 20,00

€ 19,00

€ 18,00

PICI CLASSICI

di Montalcino al ragù di cinghiale leggermente speziato  

€ 20,00

I Pici sono l’unico piatto sempre presente nel nostro menù dal giorno dell’apertura nel marzo 1979 

€
 

20,00

€ 20,00

€ 20,00

€ 22,00

€ 22,00

MACCHERONCINI_al torchio con briciole di pane allo zafferano,
salsiccia di cinta e cacio                                                                                                                                                             

GNOCCHI_di patate gratinati al pecorino dolce e tartufo nero

 CAPPELLACCI_di cappesante e salmone con pomodorini e mirepoix di erbe aromatiche

RISOTTO_Carnaroli “Pila Vecia” mantecato al Castelmagno, asparagi bianchi                                                                                                  

LASAGNA_con ragù di Cinta e Chianina                                                                                                   

COCCIO&ASPARAGI_uova bianche di gallina livornese al coccio, 
asparagi bianchi e tartufo nero

 CICCIA FRITTA_costata impanata di maialino “Grigio Senese”,
patate novelle al forno e crema all’erba cipollina

TAGLIATA ALL’ANTICA_ 600 gr. di costata con osso,
con patate saltate, radicchio trevisano stufato e pecorino di Fossa

RIFATTO ALLA SENESE_guancetta di manzo cottoa a bassa temperatura per 8 ore
rifatta con pomodorini ramati, cipolle e basilico

POLLO_ sovracoscia Royal alla birra, limone e senape 
con tegliata di verdure e salvia

FILETTO DI SALMONE_con panure mediterranea,
patate al forno, e pomodori confit

PI ETA NZ E 
M A I N C OU R SE S

€ 22,00

€ 30,00

€ 34,00

€ 30,00

€ 26,00

€ 28,00

GI RO TA RTA R

Tre gusti a scelta per 
un totale di 360g 

(consigliata per 2 persone)

€ 39,00

GI RO C RO S T I N I

crostino Toscano, Chiantigiana, 
crostino tartufo, crostino al lardo

(consigliato per 2 persone)

€ 38,00

M E N U:

I N 99 L A NGUAGE S


